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Instrukcja przygotowania i uzytkowania beczek oraz pojemnikéw debowych
(do uzytku profesjonalnego)

Nasze beczki wykonane sg z grubych klepek debowych, o grubosci nawet do 22mm. Dzieki temu dgb potrafi
oddac¢ wiecej aromatu i smaku. Czas potrzebny na uszczelnienie beczki jest tym dtuzszy im grubsze klepki
zostaty uzyte przy produkcji beczki. Ten natomiast zwraca sie z nawigzka podczas degustacji.

Po otrzymaniu beczki nalezy rozpoczac¢ proces moczenia beczki!
Brak przeprowadzenia procesu moczenia beczki spowoduje jej wyschniecie, przez co beczka moze sie juz nie nadawaé do
przechowywania ptyndw. Catkowicie wysuszenie beczki powoduje utrate gwarancji.

Po zakonczeniu procesu moczenia nalezy przela¢ produkt. Beczka powinna by¢ przechowywana w ciemnym
(niedostepnym dla swiatta stonecznego) chtodnym pomieszczeniu. Robi sie to w celu zmniejszenia parowania trunku.

Proces przygotowania debowej beczki do starzenia bimbru, koniaku lub whisky:
Jest on podzielony na kilka etapdw. Najwazniejsze jest zmniejszenie stezenia garbnikéw w debie - garbnikéw, ktére w
duzych ilo$ciach psujg smak destylatu.

1. Po zamknieciu otworu spustowego korkiem nalezy napetni¢ nowga beczke w okoto 20%-30% objetosci wrzacg woda o
temperaturze 50°C. Nastepnie zamkng¢ otwor wlewowy i nie otwierac¢ otworu spustowego, wstrzagsnac (jak przy ptukaniu)
beczke i bez spuszczania wody pozostawic jg na 30-60 minut z wodg, okresowo obracajgc beczke. Po spuszczeniu
schtodzonej wody doktadnie obejrzec beczke ze wszystkich stron pod kgtem szczelnosci. Drobne smugi nie sg krytyczne,
po napecznieniu debowych klepek wyciek ustanie.

2. Ponownie napetni¢ beczke catkowicie zimng wodg i zamkng¢ wszystkie otwory. Pozostawi¢ beczke w domu w
temperaturze pokojowej. UWAGA! Moze przeciekad. Jesli tak sie stanie, umies¢ jg w fazience i okresowo dolewaj wody, az
do wyeliminowania wyciekdw. Przecieki s3 mozliwe do pieciu dni. Po 1-3 dniach nalezy spusci¢ wode, ktdra moze by¢
ciemnobrazowa. Nastepnie prosze wla¢ nowg, czystg wode. Kontynuowac moczenie, az odsaczona woda bedzie czysta i
bez zapachu. Moczenie, w przyblizeniu, trwa od 14 do 30 dni.

3. Nastepnie nalezy zala¢ potowe objetosci beczki goragcg woda z rozciericzong sodg - temperatura wody 40-50°C, 20
gramow sody na 1 litr wody. Nastepnie nalezy potrzgsac beczkg i obracac jg z boku na bok przez 10-15 minut.

4. Kolejnym rokiem jest wyptukanie beczki z wody sodowej. Prosze catkowicie wypetni¢ beczke czysty, gorgcg wodg o
temperaturze 40-50°C, dobrze wstrzgsnac¢ beczka, potrzgsngé wodg z boku na bok i spusci¢ wode. Powtdérz mycie kilka
razy. Nastepnie nalezy wlac czysta zimng wode, moczy¢ przez kilka godzin i spusci¢ wode.

UWAGA! Moze by¢ réwniez konieczne uszczelnienie koncéwek nitow - gtdwnie w przypadku dtugotrwatego
przechowywania i destylatéw.

Biorac pod uwage, ze ptynnos¢ wina, destylatu jest znacznie wieksza niz ptynnos¢ wody, zaleca sie pokrycie koncowek i
gongdw beczki naturalng farbg olejng lub lakierem (jesli wymaga tego estetyczny wyglad), tak jak to sie robi w
wytwadrniach koniakdéw i win. Jest to Srodek zapobiegawczy, ktory jest niezbedny do niezawodnego i dtugotrwatego
przechowywania Twojego trunku oraz ograniczenia bezproduktywnych strat wynikajgcych z ewentualnego przesigkania
kapilarnego i nadmiernego parowania ptynu (to wtasnie przez wystajgcg koricowg czes$¢ klepki dochodzi do najwiekszych
strat trunku).

Standardowo bejcuje sie nastepujgce czesci beczki: korncodwki klepek, potgczenie klepek i dna oraz 1-4 cm samego dna (w
zaleznosci od wielkosci beczki) w okregu. Dotyczy to obu den.

Ogdlnie przyjete jest stosowanie farb o kolorach: dla win biatych - zielonych, dla czerwonych - czerwonych, dla koniakow i
spirytusow - biatych. W winiarstwie prywatnym stosuje sie farby o innych kolorach, rézne lakiery itp. W ten sposdb
uszczelnia sie kapilary i jednocze$nie oznacza debowe beczki. Nalezy pamietaé, ze farba musi by¢ naktadana z wysokg
starannoscig, w kilku warstwach, aby zamkng¢ wszystkie otwarte kapilary.



